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Lait chocolaté maison au chocolat noir et au miel

Ingredienten: 

400 ml de lait
70 g de chocolat noir
1 c à thé de canelle
1 c à thé de cacao
1 c à thé de miel
250 gr Brugge d'Or

Préparation: 

Versez 400 ml de lait dans un poêlon. Cassez 70 g de chocolat noir en petits morceaux et ajoutez-les au lait. Ajoutez 1 c à thé de cannelle, 1 c à thé de cacao en poudre
et 1 c à thé de miel au lait. Placez le poêlon sur un feu moyen et remuer jusqu’à ce que le chocolat soit fondu. Retirez du feu et remuez encore un peu. Versez le lait
chocolaté dans deux tasses.
 
Déballez le Brugge d’Or. Enlevez la croûte et découpez le fromage en petits blocs. Servez ensemble.

2 personen
10 min
Dessert
1
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1

https://www.bruggefromage.be
https://www.bruggefromage.be/

	Lait chocolaté maison au chocolat noir et au miel

